
 

 

Carte & menus de la Rösselstub 

La carte  
 

 
Entrées Salade aux girolles et foie gras poêlé 15,50 € 

 
Foie gras d’oie et sa gelée au Porto 17,00 € 

 

Presskopf à l’alsacienne, sauce ravigote 7,80 € 
 

Salade craquante « Perigourdine » (foie gras, magret, persillée de volaille) 14,50 € 
 

Les 12 escargots à l’Alsacienne 13,00€ 

 
 

Poissons  
 

Quenelles de brochet, sauce crustacés 11,00 € 

 
Dos de saumon sur lit de choucroute, sauce vin blanc 12,00 € 

 
Bouillabaisse façon „Rösselstub 15,00 € 

 

 
Viandes  

 
Epaule d’agneau farcie et braisée, gratin dauphinois 12,50 €  

 

Choucroute garnie à l’alsacienne 13,50 € 
 

Suprême de volaille farci et girolles fraîches 15,00 € 
 

Caille en croûte farcie au foie gras 16,00 € 

 
Entrecôte « Angus » à la Plancha, beurre d’escargots 20,00 € 

 
 

Fromages  

 
Assiette de fromages 6,50 € 

 
 

Desserts  
 

Tartelette aux quetsches, glace au lait et à la cannelle 6,80 € 

 
Mousse chocolat - Baileys, sorbet chocolat 6,90 € 



 

 

 
Gaufre et framboises chaudes, glace vanille 7,00 €  

 
Vacherin glacé à l’Alsacienne 6,80 € 

 
Kougelhopf glacé au Kirsch 6,90 € 

 

Sorbet citron arrosé au Marc de Gewurztraminer 7,00 € 
 

  
 

 Pour les déjeuners en semaine (hors jours fériés), 
la Rösselstub vous propose un Menu à jour à 15,00 € 

(entrée, plat, dessert ) 

  

Le Menu du Terroir à 26 € 

  
Velouté de cèpes de nos forêts, crème montée ail et persil 

ou 
Dodine de chevreuil, chutney aux quetsches 

ou 
Quenelle de brochet, sauce crustacés 

 

* * * 
Cuisse de lapin à la moutarde, spätzle « Maison » 

ou 
Epaule d’agneau farcie et braisée, gratin dauphinois 

ou 
Dos de saumon poêlé sur lit de choucroute, 

sauce vin blanc 

 
* * * 

Crème brûlée à la vanille 
ou 

Mousse chocolat - Baileys, sorbet chocolat 

ou 
Tartelette aux quetsches, glace au lait et à la cannelle 

 
 



 

 

* La carte et les menus sont affichés sur le site à titre indicatif et sont 
susceptibles de changer à tout moment en restaurant 


