* Menu de Noél *

Nous vous proposons 3 Formules au choix

86€ (une entrée, deux poissons, une viande et un dessert)
ou 76€ (une entrée, un poisson, une viande et un dessert)
ou 56€ (une entrée, un plat et un dessert)

Mise en bouche

*kk

Foie gras doie Cheval Blanc, pomme verte et raisins,
créeme montée au Gewurztraminner
ou
Cannelloni de foie gras poélé aux champignons des bois,
émulsion de truffes noires

*kk

Noix de Saint Jacques roétie, cubisme de riz au parmesan,
jus de coquille aux herbes et vin jaune

*kk

Dos de Sandre aux écrevisses, mousseline de crustacés,
sauce Homardine

*k%

Fraicheur Carotte et Mandarine

*kk

Jambonnette de caille farcie et rétie, choux rouge confit et marrons

*k%

Biiche de Noél « Version 2011 » Chocolat Cayambe et Praliné Maison,
sorbet Lait Caramel

*kk

Les gourmandises du Cheval Blanc

Carole et Pascal BASTIAN ainsi que toute ’équipe du Cheval Blanc
vous souhaitent de tres Bonnes Fétes de fin d’Année



